—— ONZE BUFFETSCHOTELS ——

APERITIEFHAPIES

* Minikroket met garnaal €1,20/st.
* Minikroket met kaas €0,80/st.
* Kippenboutjes €0,75/st.

Lepelhapje rundscarpaccio € 2,25/st.
* Lepelhapje vitello tonnato € 2,25/st.
* Glaasje zalmtartaar garnituur € 2,80/ st.
Glaasje iberico ham meloen € 2,80/st.

GELEGENHEIDSBUFFET: € 30

« Zalm”Belle Vue”
Tomaat met garnalen
Gerookte zalm en forel

* Spiesje van gebakken scampistaartje

Perzik met tonijn
Ei gevuld met krab

+ Gebakken kip

Rauwe beenhesp met meloen
Gebraiseerde hesp met asperges
Runds- en varkensgebraad

* Sneetje huisbereid kippenwit

Assortiment van rauwe groenten
en vers fruit

Supplement halve kreeft: € 16

GELEGENHEIDSBUFFET: € 38

« Zalm”Belle Vue”

« Tomaat met garnalen

Gerookte zalm & heibot en forel
Gebakken gamba

+ Spiesje van gebakken scampistaartjes

Pralientje van tongrolletje
Perzik gevuld met tonijn

* Eigevuld met krab

Gebakken kip
Rauwe beenhesp met meloen
Gebraiseerde hesp met asperges

* Runds- en varkensgebraad

Sneetje runderpastrami
Sneetje franse salami

+ Wildpastei met uienconfituur

Potje metrillete van het huis
Verse groenten en fruit

Supplement halve kreeft € 16

VLEESSCHOTELS: € 18,50

+ Gekookte hesp met asperges

* Rauwe beenhesp met meloen

Runds- en varkensgebraad
Gebakken kip

» Kalkoenwit
» Kalfsworst

Salami
Casselerrib

+ Gebakken pastei van het huis

Half ei
Verschillende soorten groenten

+ Pasta-en aardappelsalade
* Mayonaise

Supplement tomaat met garnalen: €5

ZALMSCHOTEL “BELLE VUE™: €24

* Gepocheerde zalm
Tomaat met garnalen

* Gerookte zalm

Perzik met tonijn
Ei gevuld met krab

* Groenten
» Cocktailsaus

Pasta-en aardappelsalade

Supplement forel en heilbot: €5

BREUGELBUFFET: €18,5

+ Witte en zwarte pensen met appelmoes

* Droge worstjes

Rauwe beenhesp
Boerenpastei

*+ Geperste kop
+ Mosterdspek

Lunchworst
Fricandon

+ Gebraiseerde beenhesp

Salami pur porc
Gebakken kip

* Potjerillete
+ Augurken en uitjes

Groenten
Sausen

+ Koude aardappelen

Al onze buffetten worden aangevuld
met 3 bijpassende sausen, pasta- en aardappelsalade
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Gratis dessert bij het menu
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— SOEP (AFZONDERLIJK €3,5/PERS) ——

* Agnes sorelsoep
* Pompoensoep
* Boschampignon - cremesoep
* Rijke vissoep van de chef (€ 2)

VOORGERECHT (AFZONDERLIJK € 13,5/ PERS)

——— Vitello tonnato (bord)

Carpaccio van witblauw
met garnituur (bord)

Bord met parmaham
fruit en meloenparels

Bord van wild
pastei, gerookte en gebraiseerde eendenborst, foie gras en uienkonfijt (+ € 1)

Zalmfilet “Belle-vue”
metgarnituur en saus

Halve kreeft “Belle vue”
met groenten en saus (+ € 9)

Garnaalkroketten of kaaskroketten (2 stuks)

Harmonie van scampi’s en Sint-Jacobsvruchten
met sausje van de chef (+ € 1)

Halve warme kreeft
op de wijze van de chef (+ € 9)

Kabeljauwhaasje
op een bedje van prei en currysaus

Tongrolletjes
op zijn Oostends (4 stuks)

Trio van zalmfilet,
tongrolletje en kabeljauwfilet
met een sausje van het huis

Scampi’'s met pasta
en een sausje van de chef (5 stuks)

Scampi’s met een currysausje
en appeltjes (5 stuks)

Vispannetje van het huis
(garnalen, scampi’s, kabeljauw tong, zalm, mossels...)

— HOOFDGERECHT (AFZONDERLIJK €17,5/PERS) ———

(inbegrepen, kroketten 5 stuks/persoon)

Varkenshaasje
met groentjes en fruit

Kalkoenfilet
met groentjes en fruit

Orloff van kalf

Stoofpotje van hert
met groentjes en fruit

Eendenborstfilet
met groentjes en fruit (+ € 3)

Everzwijnfilet
met fruit en saus (+ € 3)

Fazantenfilet
met groentjes en fruit (+ € 3)

Parelhoenfilet
met groentjes en fruit (+ € 3)

Hertenfilethaasje
met groentjes en fruit (+ €5)

Lamskroon
met wintergarnituur (+ €5)

Vispannetje met aardappelpuree
(kabeljauw, zalm, tong, scampi, garnalen, mossel...)

SAUSEN (VRIJ TE KIEZEN) AFZONDERLIJK € 11/ LITER

Keuze uit:
* Sinaasappelsaus * Pepersaus
* Boschampignonsaus *Veenbessensaus
* Mosterdsaus * Jagersaus

Kroketten zijn apart te verkrijgen € 0,30 / stuk

—— DESSERT (g4/PERS) ——

Créme brilée
chocolademousse



